
Nome Prodotto Prezzo
(vitigno - affinamento) € (Euro)

SARTARELLI CLASSICO

TRALIVIO 0,375 crt 12 5,40

2021 1,5 crt 4 disponibile 20,00

MILLETTA *

BALCIANA *

SARTARELLI PASSITO

GRAPPA BALCIANA

* Prodotti in Assegnazione ad Agente

Il presente listino è valido dal 5/1/26 ed annulla e sostituisce i precedenti - I prezzi si intendono per bottiglia.
L'I.V.A. non è compresa nei prezzi - L'aliquota su vini, spumanti e grappa è del 22%, sull'Olio EVO è del 4%, salvo variazioni di legge.
La nostra Casa si riserva il diritto di apportare le modifiche più opportune al presente listino.

(Verdicchio 100% - 2 mesi appassimento in 
cassette + 8 mesi maturazione acciaio + 6 
mesi affinamento in bottiglia)

Verdicchio dei Castelli 
di Jesi DOC Passito

2023 15,5° 0,50 crt 6 disponibile 15,20

(Verdicchio 100%)
Grappa da Vinacce di 
Verdicchio Riserva 
Balciana  DOCG

s.a. 0,50 crt 6 disponibile

1,5 crt 4 41,00

crt 6

crt 6

9,50

23,00
Vino Spumante Brut s.a. 11,5° disponibile

0,75

1,5

SARTARELLI BRUT

disponibile

0,75 crt 6
2024

9,80

2020

13,5°
(Verdicchio 100% - maturazione in acciaio 
"sur lies" per 8 mesi + 6 mesi affinamento in 
bottiglia)

(Verdicchio 100% da uve surmaturate  - 
maturazione in acciaio "sur lies" per 12 mesi 
+ 12 mesi affinamento in bottiglia)

Verdicchio dei Castelli 
di Jesi DOC Classico 
Superiore

(Verdicchio 100% - maturazione in acciaio 
"sur lies" per 8 mesi + 6 mesi affinamento in 
bottiglia)

2022

2020

2023

gennaio '26

gennaio '26

disponibile

12,30

28,00

0,75 crt 6

Verdicchio dei Castelli 
di Jesi DOC Classico

Disponibilità

(Verdicchio 100% - acciaio per 4 mesi) 2025 13° 0,75 crt 6 febbraio '26 7,60

LISTINO PREZZI 2026 ITALIA

AnnataDenominazione
Alcool 
% Vol

Capacit
à lt

Tipo 
Imballo

Via Coste del Molino, 24 - 60030 Poggio San Marcello (AN)  -  tel. +39 0731 89732
info@sartarelli.it  -  www.sartarelli.it

Castelli di Jesi 
Verdicchio Riserva 
DOCG  Classico

Castelli di Jesi 
Verdicchio Riserva 
DOCG  Classico

Società Agricola SARTARELLI

15,5°

(Verdicchio 100% - 5 mesi in autoclave "sur 
lies" - "Metodo Martinotti")

19,50

14°
0,75

1,5

crt 6

crt 4

21,00


